Dorfkrug

GASTHOF
1976 -

Gerne empfehlen wir Thnen zu unseren Gerichten
1 Glas Blaufrénkisch oder 1 Glas Rotgipfler (weil?) 5,30
oder die alkoholfreie Variante
1 Glas Prosecco alkoholfrei 4,50 /1 Glas Weisswein alkoholfrei 5,10

Samtige Kiirbis-Kokos-Suppe mit hausgemachten Grissini =~ (veggie odervegan) 7,80
*k% *k* *h*

Schwarze Pasta
Shrimps | Frihlingszwiebel | Knoblauch I Cherrytomaten | Basilikum | pikant 19,90

Teriyaki-HUhnchen | Duftreis | Gemusestreifen 22,90

48 h sousvide gagartes Schweinswangerl
Auf Kartoffelpiree | buntem Urgemiuse | Natursaftl 23,90

Frische Tiroler Kalbsleber
geschnetzelt | leichter Rahm | Reis 25,90

»Kleine Schweinerei“ -sousvide gegarter Schweinerticken
mit Speck | Onionrings | Pommes frites | spicy dip | Triffelmayonnaise 26,90

Dorfkrug’s Alpenkaviar Shot
10 g Stérrogen aus Aquakultur aus Steyrling (OO) serviert mit Butter, Zwiebel,
Wachtelei, Briochetoast und Wodkashot 32,00

Kalbsragout an hausgemachten Kartoffelgnocchi
Klrbis | Traube | Sprossenkohl | Kastanien 25,90

Seehechtfilet auf der Hautseite gebraten
Auf Triffelrisotto und Hummersauce 26,90

Herzhafte Hirtenmaccheroni mit Parmesan 15,90

Hausgemachte Kartoffelgnocchi - veggie
Kdrbiswdrfel | Trauben | Sprossenkohl | Kastanien 21,90

*k%k *k % * k%

Affogato deluxe

Cremiges Vanilleeis | heisser Espresso | Eierlikdr 7,90
2erlei Schokomousse fein garniert 9,90
kkk k%% k%%

Montag Ruhetag. Dienstag ab 17.30 Uhr gedffnet
Schdén, dass Sie da sind w! Herzlichst Ihre Familie Mittermayr Getzner mit dem Dorfkrug Team
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Kurzfristige Anderungenin der gesamten Speisekarte vorbehalten!



