Dorfkrug

GASTHOF
+ 1976 -

Gerne empfehlen wir Thnen zu unseren Gerichten
1 Glas Blaufrénkisch oder 1 Glas Rotgipfler (weil?) 5,30
oder die alkoholfreie Variante
1 Glas Prosecco alkoholfrei 4,50 /1 Glas Weisswein alkoholfrei 5,10

Samtige Spargelcremesuppe mit Knuspergarnele
Dorfkrugs-Haussuppe - Klare Bouillon mit Fleischkldschen und Gemte
Roastbeefrélichen | Rucola | Frischkdse | 3erlei Dips | Baguette
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Erster frischer Veroneser Spargel
Boznersauce | Petersilkartoffeln wahlweise mit Lachs oder Beinschinken

Hausgemachte Kartoffelgnocchi an Barlauch-Spargelragout
wahlweise mit Raucherlachs oder Roastbeefscheiben

Dorfkrug’s Frihlingstris — alles hausgemacht
Kartoffel-Spargeltasche | Barlauchnocke | Spargelknddel an Spargelragout

Mit Spargel und Kase tiberbackener sousvide gegarter Schweineriicken
dazu Barlauchkartoffeln

Schwarze Pasta
Shrimps | Frihlingszwiebel | Knoblauch I Cherrytomaten | Basilikum | pikant

Seehechtfilet auf der Hautseite gebraten
auf Barlauch-Spargel-Gem{serisotto und Hummersauce
*k%k *k %

Affogato deluxe Vanilleeis | heisser Espresso | Eierlikor
2erlei Schokomousse fein garniert

Luftige Topfen-Erdbeercreme mit Rhabarberragout
Vanilleeis auf Rhabarberragout mit Sahne
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v v Montag und Dienstag Ruhetag v w

Schon, dass Sie da sind#! Herzlichst Ihre Familie Mittermayr Getzner + Dorfkrug Team

Betriebsurlaub ab 11. Bis 29. Mai 2026

Kurzfristige Anderungenin der gesamten Speisekarte vorbehalten!
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